Special ® Nachhaltigkeit

Impuls, Dialog, Inspiration ...

|deenschmiede fir die Lebensmittel- und Getrankeproduktion von morgen

Das Eventprogramm der Anuga Foodtec 2024 (19. bis 22. Marz 2024 in KéIn), der
global fiihrenden Zuliefermesse fiir die Lebensmittel- und Getrankeindustrie, setzt

mit seinen zahlreichen Veranstaltungsformaten wichtige Impulse fiir einen bran-
cheniibergreifenden Dialog. Dabei steht das Leitthema ,Responsibility” im Fokus.

Auch das von der DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft) organisierte Fach-

programm greift das Thema auf: Mit kreativen, modernen Veranstaltungsformaten

wie ,Science Slam”, , Open Expert Stage”, , Deep Dive” oder ,Content Pro Contra”

bietet es vielfaltige Moglichkeiten.

Besucherinnen und Besucher konnen sich ein-
bringen und profitieren von umfangreichem
Expertenwissen. Interaktion und internationales
Networking stehen hier im Vordergrund.

Main Stage Responsibility

Die Main Stage (Halle 9, B080/C081) stellt das
Leitthema ,Responsibility” in der Food Supply
Chain an den vier Messetagen in den Mittelpunkt.
Der Nachhaltigkeitsgedanke trifft dabei auf die
Verantwortung, Innovationen voranzutreiben
und in allen Prozessen der Wertschopfungskette
verantwortlich zu wirtschaften. Nur ganzheitliche
Ansétze versprechen langfristige Erfolge: von der
Zulieferindustrie iber die globale Rohstoffbe-
schaffung, Produktion, Verpackung und Logistik
bis zum Energie- oder Wassermanagement.
Expertinnen und Experten aus der Food Sup-
ply Chain stellen innovative Technologien, oko-
logische Ansétze und auch sozialvertragliches

Vorgehen fiir die Zukunft der Lebensmittelpro-
duktion vor und zur Diskussion. Das Themenspek-
trum reicht u.a. von nachhaltigen Verpackungen,
transparenten und sozialvertraglichen Lieferket-
ten, alternativen Proteinen, Ernahrungssicherung,
Lebensmittelsicherheit und Klimawandel, Reduk-
tion von Lebensmittelverlusten, Frische- und
Intralogistik {iber optimales Energie- und Wasser-
management bis hin zur Automatisierung, Robo-
tik, Digitalisierung und kiinstlicher Intelligenz.

Innovation Stage

Mit welchen Technologien und Ansatzen werden
welche Lebensmittel kiinftig produziert? Die Inno-
vation Stage (Halle 5.2, C100/D119) versteht sich
als Ideenschmiede fiir das Wirtschaften von mor-
gen. Zusammen mit Kooperationspartnern aus
der Wissenschaft, Wirtschaft und Start-up-Szene
wird hier gemeinsam mit interessierten Fachbesu-
chenden Zukunft neu gedacht. Themen sind u.a.

International FoodTec Award 2021
Gold Award Winners

Abb. 1: Gewinner der International Foodtec Awards 2022.
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neueste Entwicklungen im Bereich der Extrusions-
technologie, Nachhaltigkeitsansatze entlang der
Lebensmittelwertschopfungskette, ~ Wachstums-
markte, Fleischalternativen und pflanzliche Drinks,
Big Data, Cybersicherheit, vorausschauende
Instandhaltung sowie offene Innovationsansatze.

Female Leadership Event

Erfolg braucht Vielfalt und Vorbilder. Auf dem
Female Leadership Event berichten Frauen von
ihrem beruflichen Werdegang, den Herausfor-
derungen und geben wertvolle Tipps. Dabei wird
schnell klar, welche Bedeutung ein funktionie-
rendes Netzwerk hat, in dem sich Kompetenz
und Expertise blindeln. Im Mittelpunkt stehen
der fachliche Austausch und Networking. Das
Event findet am Mittwoch, 20. Mérz 2024 von
16:20 Uhr bis 17:05 Uhr auf der Main Stage (Hal-
le 9, B0O80/C081) statt.

Verleihung International
Foodtec Award 2024

Mit dem International Foodtec Award wiirdigt
die DLG zusammen mit ihren Partnern weg-
weisende Entwicklungen hinsichtlich Innovati-
on, Nachhaltigkeit und Effizienz im Bereich der
Lebensmitteltechnologie. Mit dem renommier-
ten Technologie-Preis werden in diesem Jahr
14 Innovationsprojekte aus der internationalen
Lebensmittel- und Zulieferindustrie ausgezeich-
net. Vier Neuheiten haben den International
Foodtec Award in Gold erhalten, zehn sind mit
einer Silbermedaille ausgezeichnet worden.
Die Preisverleihung des International Foodtec
Awards findet am Dienstag, 19. Marz 2024, von
17:30 Uhr bis 19:00 Uhr auf der Main Stage (Hal-
le 9, B080/C081) statt.

Careers Day

In Zeiten, in denen hochqualifizierte Talente heil3
begehrt sind, stellt sich fiir Unternehmen die
Frage, wie sie die kliigsten Kopfe fiir sich gewin-
nen kénnen — gleichzeitig ist der Wettbewerb
um begehrte Positionen fiir Young Professionals
groB. Beim Careers Day auf der Anuga Foodtec,
am Freitag, 22. Mérz 2024, treffen Studierende
und Young Professionals auf ihre potenziellen
neuen Arbeitgeber. Die groBe Chance: An den
Standen der Aussteller kdnnen die Studierenden
und Young Professionals direkt erkunden, an
welchen Maschinen, Verpackungen oder ande-
ren Exponaten sie kiinftig mitarbeiten werden
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I Abb. 2: Gesprach am Stand von Envirochemie, Food Processing, Halle 10.

und mit allen Entscheidern der Unternehmen ins
Gesprach kommen.

Der Tag ruft zum aktiven Mitgestalten auf,
bspw. in einem Barcamp: Start-ups, Young Pro-
fessionals, Expertinnen und Experten diskutieren
hier gemeinsam Uber die Zukunft der Lebensmit-
tel- und Getrankeproduktion und die Umsetzung
disruptiver Ideen. AuBerdem gibt es verschie-
dene Aktionen und Vortrage u.a. mit Tipps und
Tricks fiir eine erfolgreiche Bewerbung in der
Lebensmittel- und Getrankebranche sowie fiir
professionelle Linkedin- und Xing-Profile. Treff-
punkt ist jeweils auf und an der Biihne Speakers
Corner (Halle 10.1, FO70/G081).

Guided Tours

Einen kompakten und informativen Uberblick
tiber neueste technologische Entwicklungen
erhalten Fachbesuchende der Anuga Foodtec
bei gefiihrten Messerundgangen. Im Rahmen
der Guided Tours rund um die Themen ,Nach-
haltige Verpackungen”, ,Energie- und Wasser-
management” sowie ,Digitalisierung, Robotik
und Automation”. Aussteller geben Antworten
aus der Praxis zu smarten Anwendungen fiir eine
flexible, effiziente und gleichzeitig umwelt- und
klimafreundliche Lebensmittel- und Getranke-
produktion.
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Die kostenfreien, englischsprachigen Guided
Tours dauern ca. eine Stunde und die Teilnehmer-
zahl ist auf 20 Personen begrenzt. Eine Anmel-
dung Uber die Anuga Foodtec Website ist im
Vorfeld notwendig. Auch die genauen Uhrzeiten
sind hier zu finden. Startpunkt ist jeweils der
DLG-Stand in Halle 5.2 D-040.

Fachliche Partner

Zu den Organisationen, die sich am Fachpro-
gramm der Anuga Foodtec 2024 beteiligen,
zdhlen u.a.. Fraunhofer-Allianz Ernahrungs-
wirtschaft, Max-Rubner-Institut (MRI), Euro-
pean Institute of Innovation & Technology (EIT),
Afrika-Verein der deutschen Wirtschaft e.V. und
German Agribusiness Alliance, Euromonitor
international, Innova Market Insights, Futury,
UNIDO, DLG.-Prototype.-Club, Nederlands Ver-
pakkingcentrum (NVC), World Packaging Orga-
nisation (WPO), Zenit, Deutscher Fachverlag,
International Fruit and Vegetable Juice Associa-
tion (IFU), Gesellschaft Deutscher Lebensmittel-
technologen e.V. (GDL) und viele weitere Partner
weltweit.

Kontakt:

Koelnmesse GmbH

Koln

Karen Schmithiisen

Tel.: +49 221/821-2231
k.schmithuesen@koelnmesse.de
www.koelnmesse.de
www.anugafoodtec.de

Seit tiber 70 Jahren entwickelt, produziert und
vertreibt Netzsch rotierende Verdrangerpum-
pen. Es begann im Jahr 1952. Zehn Jahre spa-
ter wurde die Netzsch-Mohnopumpen GmbH
in Waldkraiburg als Teil der heutigen Netzsch
Gruppe, die es seit 150 Jahren gibt, durch Erich
Netzsch gegriindet. Fortan produzierte das
Unternehmen Mohnopumpen (Exzenterschne-
ckenpumpen) und entwickelte sich zum Welt-
marktfihrer in diesem Bereich. Es folgte die
Eroberung des internationalen Marktes und die
Umfirmierung zur Netzsch Pumpen & Systeme
GmbH. Mittlerweile umfasst der Geschaftsbe-
reich Pumpen & Systeme mehr als 2.000 Mit-
arbeiterinnen und Mitarbeiter an finf Entwick-
lungs- und Produktionsstandorten sowie 35
Vertriebsgesellschaften, einem Kooperations-
partner in Japan und iiber 200 Netzsch Vertre-
tungen weltweit. Dabei versteht sich der Pum-
penhersteller als Premiumanbieter, wie Jens
Heidkotter (Bild), CFO bei Netzsch Pumpen &
Systeme, erklart: ,Wir sehen uns als absoluten
Spezialisten in unserem Bereich, mit einer sehr
starken Kundenorientierung. Wir versuchen das

I Globaler Mohnopumpen-Hersteller setzt auf Nachhaltigkeit

Medium, mit dem wir uns auseinandersetzen,
perfekt zu verstehen.”

Zukiinftig will sich Netzsch noch mehr von
der klassischen Produktentwicklung l6sen und
gesamtheitliche Ldsungen entwickeln. ,Wir
wollen den Fortschritt der Industrie unterstiit-
zen, mit umfassenden, branchen- und kun-
denspezifischen Lsungen. Ldsungsanbieter

sein steht fiir uns im Mittelpunkt, wir wollen
uns vom Produkt abkoppeln, neue Geschafts-
modelle in den Markt bringen und den Kun-
dinnen und Kunden mit Rat und Tat zur Seite
stehen”, so Heidkotter. Dazu zahlen seit ein
paar Jahren auch die Bereiche Batterie und
alternative Nahrungsmittel. Dabei hat auch das
Thema Nachhaltigkeit eine hohe Relevanz. Die
neu produzierten Netzsch Pumpen sollen dafiir
energieeffizienter werden, und somit die Ener-
giekosten im ganzen Industriebereich gesenkt
werden. Das Ziel fiir die Zukunft ist klar, wie
der CFO unterstreicht: ,Nachhaltigkeit ist ein
groBes Thema. Was wir tun, soll einem hdhe-
ren Zweck dienen. Es ist wichtig, dass wir es
besser machen, als wir es in der Vergangenheit
getan haben. Wir wollen mit unseren innovati-
ven Pumpen-L6sungen zu einer besseren Welt
beitragen.”

Netzsch Pumpen & Systeme GmbH
Tel.: +49 8638/630
info.nps@netzsch.com
WWwW.pumps-systems.netzsch.com
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